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¿Qué es la Trazabilidad?

Serie de procedimientos que permiten seguir 

el movimiento de un alimento y sus 

ingredientes en cada una de las etapas de la 

cadena de suministro. 

Hacia atrás y hacia adelante.



Algunos Retos como el Entender:

Por qué es importante la Trazabilidad para la 

cadena de suministro de alimentos 

Qué problema se está tratando 

de resolver con la Norma



La Norma en resumen

• La Norma de trazabilidad de los alimentos requiere que las 

personas que produzcan, procesan, empacan o almacenan 

alimentos incluidos en la Lista de trazabilidad de alimentos 

(FTL, por sus siglas en inglés) mantengan y proporcionen a 

sus socios de la cadena de suministro información 

específica (elementos de datos clave, o KDEs por sus siglas 

en inglés) sobre ciertos acontecimientos críticos de rastreo 

(CTEs, por sus siglas en inglés) en la cadena de suministro 

de alimentos. 



¿Cómo la explicamos?

¿Cómo llegamos a una audiencia tan grande 

y tan diversa?

¿Qué es simple y que funcione?



Retos de implementación y capacitación en trazabilidad 

• Cadenas de suministro muy grande y complejas

• Confusión entre lo fitosanitario y la inocuidad

• Comprensión e interpretación de la Norma

• Acopiadores

• ”Yo ya tengo todo” y resulta que no hay casi nada

• Estándares privados vs regulación

• Simulacros “simulados” de trazabilidad o muy simples
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• Flujo de información certera en toda la cadena

• Teléfono descompuesto

• Acceso a apoyo técnico de calidad

• Acceso a tecnologías 

• Huertas de todos tamaños (micro, muy pequeñas, 

pequeñas, mediana, grandes y muy grandes)



Algunas necesidades de capacitación

• Desarrollo de herramientas de comunicación para la 

promoción de la Norma en la industria

• Guía de referencia rápida de los requisitos de la Norma

• Guía de trazabilidad para productores, empacadoras e 

importadores

• Videos informativos (SENCILLOS) sobre qué es esta Norma 

y un poco sobre cómo empezar a trabajar en su 

cumplimiento.

• Capacitación “tropicalizada” con ejemplos prácticos para la 

región

• Explicar el ”cómo” y no solo el “que”



¡Gracias!
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Fuente: https://www.fda.gov/food/food-safety-modernization-act-fsma/fsma-final-
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